BAKED IN
BRICK

Baked in Brick, Birmingham, es un excelente ejemplo de cémo una empresa de servicios alimentarios

innovo yse adaptod para hacer frente a la pandemia.

El propietario y cocinero cualificado Lee demostro su capacidad para cambiar por completo su modelo de

negocio para adaptarse a las circunstancias.

e Al adaptar sumenu, ayudd a las comunidades locales y vulnerables a proporcionar comidas nutritivas y
rentables.

* Laintroduccion de cajas de fruta y verdura le permitié garantizar la disponibilidad de opciones de
alimentacion saludable disponibles.

* Al operar de mas de una manera, Lee hizo que su negocio fuera mas sostenible y tuviera mas posibilidades
de superar la crisis.
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iPhone Screenshots El uso de la tecnologia fue clave.

— < = .= Una inversion en Apps es ahora un
£ w Y oo & fuerte canal de ventas para el
negocio.
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