
INNOVATION FOR THE FOOD SERVICE SECTOR 

Kodila Gourmet Ham es un excelente ejemplo de la filosofía "menos pero mejor". Kodila es una 
empresa familiar de tercera generación que combina la carnicería, el curado y el ahumado, la 
charcutería y un restaurante de gran prestigio. Janez-Janko y su mujer mantienen las tradiciones 
familiares y culturales en todo el negocio. Su lema es "cuando sabes lo que comes".Su principal 
objetivo es la carne de cerdo. Todos los cerdos son de origen local. Para garantizar la calidad, evitan 
todos los métodos artificiales de curado y ahumado y su experimentado equipo utiliza sal local 
eslovena y ahumadores tradicionales no mejorados químicamente en grandes cámaras. 

VISITA Kodila - Ko veš, kaj ješ! 

LEA LA HISTORIA COMPLETA 2.-Kodila.pdf (foodinnovation.how) 

CASE STUDY - BE INSPIRED 
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