
INNOVATION FOR THE FOOD SERVICE SECTOR 

Un estudio de caso eslovaco sobre un BUEN procesamiento de alimentos para la 
producción de aceite de semilla de calabaza 

Los propietarios de KOCBEK se enorgullecen de su producto de calidad elaborado 
con métodos tradicionales y complementaron su aceite de calabaza característico 
con otros productos de calidad. Su aceite de calabaza ahora se está 
promocionando correctamente en todo el mundo, como un producto artesanal 
de calidad y compite bien con los populares aceites de oliva. 

Los agricultores orgánicos y locales suministran semillas de calabaza al molino de 
aceite de Kocbek y siguen la producción, el procesamiento y la distribución 
sostenibles de sus semillas. Se presta especial atención a la integración de 
métodos naturales y la circulación de sustancias en la naturaleza. Han recibido un 
certificado de indicación geográfica protegida para su aceite de calabaza. 

VISIT https://kocbek.si/en/ 

READ THE FULL STORY https://www.foodinnovation.how/wp-
content/uploads/2021/08/52-Kocbek.pdf 

 

CASE STUDY – BE 
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