
Predstavitev
Slow Food Birmingham (SFB) je prostovoljna
organizacija, ki jo je začela Kate Smith (njihova trenutna
vodja). SFB vodijo skupine ljudi, ki si želijo spremembe v
prehranjevalnih verigah in navadah. V ospredju je
povezovanje lokalnih proizvajalcev s končnimi potrošniki
in kultura prehranjevanja. Prostovoljce zato imenujejo
kar soustvarjalci, saj so ključni za ozaveščanje in
spremembe na tem področju.

Izziv
Zaradi pandemije (Covid-19) in zaprtja gostinskih obratov 

je prišlo do presežka živil (sadje in zelenjava), kar je resno

ogrozilo obstoj lokalnih proizvajalcev. V Slow Food 

Birmingham so se zavedali, da to lahko ogrozi lokalno

oskrbovalno verigo, zato so se odločili ukrepati.

Ukrep
Slow Food Birmingham je začel delati s podjetjem Eat

Make Play, ki je zagotovilo delni odkup živil za pošteno

ceno. Združenje Nationwide Caterers Association

(NCASS) je Kate nato povezalo z Digbeth Dining Club

(DDC), ki je začelo s projektom »Click & Collect«

(koncept spletnega naročanja in prevzema košarice), ki

združuje lokalna podjetja s hrano in pijačo. Projekt »Click

& Collect« se je izkazal kot popolna rešitev. Lokalni

proizvajalci so našli nove odjemalce, potrošniki pa so

dobili enostaven dostop do lokalnih živil in drugih lokalnih

produktov.

Trajnostno
Zaradi uspešnosti rešitve so se v Slow Food

Birmingham začeli tedensko včlanjevati novi člani.

Naročil »Click & Collect« je vedno več. Njihovo

poslanstvo se uspešno širi med ljudi, lokalni

proizvajalci pa niso več ogroženi. Pomen in

razširjenost lokalnih živil spodbuja sezonsko prehrano

in zmanjšuje količine zavržene hrane na okolju

prijazen način.
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»Slow Food« (počasno uživanje hrane) je globalno

gibanje s tisoči članov po vsem svetu, ki užitek v hrani

povezuje z zavezanostjo skupnosti in okolju. Gre za

neprofitno organizacijo, ki želi promovirati boljši način

prehranjevanja, slavi in ohranja bogate tradicije

prehranjevanja držav Združenega kraljestva (Anglija,

Škotska, Wales in Severna Irska). Gibanje »Slow

Food« združuje predstavnike javnosti, proizvajalce

hrane, kuharje, podjetja in akademike. Preko globalne

mreže širijo in uveljavljajo svojo filozofijo na

mednarodni in lokalni ravni. Ti inovativni pristopi k

zdravi prehrani v prehrambnih storitvah rezultirajo kot

odlični projekti, ki temeljijo na skupnosti in pomagajo

razviti partnerstva z drugimi podjetji ter tako povečajo

doseg in vpliv lokalnih proizvajalcev. Pomemben del

njihovega poslanstva je tudi izobraževanje o zdravi

prehrani.


