22 DOMACIJA BORDA

Tip:

Drzava: Spanija

oskrbovalna veriga

Zakaj gre za primer dobre prakse?

Domacija Borda je primer dobre prakse predvsem
zaradi njihovih trajnostnih in proizvodnih nacel, ki ne
vklju€ujejo uporabe intenzivnih nacinov kmetovanja in

s tem prispevajo k zdravju potroSnikov in h kakovosti
zivil. Prav tako izvajajo in spodbujajo kratko zadruzno
oskrbovalno verigo, ki so jo ustanovili, veliko energije
pa viagajo v zaSCito ogroZzene pasme goveda
Pirenaica.

Predstavitev

Domacijo Borda v Baskiji vodita Irene in Alberto
Irastorzas. Irene je zadolZzena za turisticni del (noCitve in
obroki), Alberto pa za kmetijski del. Meso, pridelano na
posestvu, prodajajo neposredno rednim strankam in
prek zadruge ,Lur Lan®, ki zdruzuje kmetijske in
zivinorejske proizvajalce z osemnajstih razlicnih kmetij
ter vkljuCuje izdelke, kot so Cili, mesni izdelki, siri in
strocnice. Zadruga je mocno prisotna na internetu in
uporablja strategijo neposredne prodaje.

lzziv

Tradicionalno kmetijstvo in Zivinoreja sta delovno
intenzivna in zahtevata stalno pozornost skozi celo leto -
ni vikendov ali praznikov. Nove generacije ne zelijo vec
prevzemati tako tezkih odgovornosti, zato se vedno manj
mladih odlo¢a za ta poklic.

Spremljaj njihovo zgodbo

Ukrepanje
Irene in Alberto sta neposredno prodajo mesa zacela
tako, da sta sistem trzenja in prodaje, ki se uporablja
v francoski Baskiji, prilagodila svojemu obmocju. Ideja
je, da proizvajalec prodaja svoj izdelek neposredno
potro$niku. Clani druzine Irastorzas na svoji kmetiji
proizvedejo in nato ponujajo petkilogramske
vakuumsko pakirane pakete mesa. Ti vsebujejo osem
razli¢nih kosov mesa prve in druge kakovosti. Trdijo,
da so njihove cene konkurencne, izdelki pa za
potroSnike predstavljajo dobro izbiro. Oznacbe na
paketih vkljuCuje vse podrobnosti, ki omogocajo
sledljivost izdelka.

Zdravo
Dokazano visokokakovostno goveje meso, hranjeno z
naravnim zrnjem brez transgenih izdelkov ali trave.

Trajnostno

Proizvodnja temelji na lokalnih virih in je okolju prijazna.
Gre za promocijo uzivanja lokalne ali “zero-kilometer”
hrane (hrane, ki za doseganje potroSnika ni potrebovala
prevoza), ki jim je omogocila razvoj in predstavija
pomemben prispevek k agrikulturni turisti¢ni industriji.

Eticno

Pridelki se prodajajo neposrednemu potroSniku, kar
zagotavlja ohranitev tradicionalnih delovnih metod in
spodbuja gospodarski razvoj lokalnih podezelskih
mest. Zagotavlja tudi razvoj podezelja in delovnih
mest. Prispevajo k ohranitvi ogrozene lokalne pasme
goveda Pirenaica.

42



